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	Da Sestri Levante
per vincere il concorso nazionale 
Chicco d’Oro
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In giuria anche Fabio Potenzano e Debora Fantini della Nazionale Italiana Cuochi

Jorg Giubbani, di Sestri Levante (Genova), ha vinto il concorso nazionale Chicco d’Oro, giunto alla sua 24ª edizione. Lo chef ieri, mercoledì 23 settembre, alla Fiera del Riso di Isola della Scala (Vr), ha battuto così 14 suoi colleghi provenienti da otto diverse regioni d’Italia.
Il suo risotto al peperone rosso, baccalà Rafols confit, crema al parmigiano e schiuma di aglio e prezzemolo, ha convinto la giuria tecnica. Una giuria che ha potuto vantare la presenza di vere e proprie stelle della cucina italiana: oltre a Fabio Tacchella (presidente), ex team manager della Nazionale Italiana Cuochi, anche due membri della stessa Nazionale: Fabio Potenzano e Debora Fantini. Con loro inoltre Mauro Giuliano Longo, dell’associazione italiana Sommelier, e Lucio Ferriani, dell’associazione cuochi Scaligeri. Proprio quest’ultima associazione, assieme ad Ente Fiera di Isola della Scala, ha organizzato il concorso – che si è svolto la mattina e il pomeriggio – e la serata delle premiazioni.
Questi gli altri chef partecipanti: Angelo Bonora (Verona), Attilio Santobuono (Foggia), Barbara Brest (Verona), Calogero Branca (Palermo), Davide Lacchini (Como), Elia Bulgarelli (Udine), Andrea Galvan (Verona), Michele Giacomello (Padova), Mirko Esposito (Foggia), Moira Lazzarin (Padova), Roberto Revel (Savona), Shady Hasbun (Arezzo), Silvia Sterzi (Verona) e Luigi Cavallo (Cuneo).
Il secondo posto è andato al risotto castagne, taleggio e spuma di Amarone preparato da Revel (Savona), mentre ha meritato il terzo gradino del podio il risotto con sedano e formaggio Monte Veronese di due stagionature, con perle di Amarone della Valpolicella Docg, preparato da Giacomello (Padova).
Un riconoscimento anche alla veronese Sterzi, per il piatto più bello della serata: il risotto “Settembre dolce salato”.
Al concorso erano presenti il presidente dell’Ente Fiera di Isola della Scala, Luigi Mirandola, il presidente della Federazione Italiana Cuochi, Rocco Pozzulo, il presidente regionale della Federazione, Claudio Crivellaro, e il presidente dell’associazione cuochi Scaligeri, Andrea Mantovanelli.
Gli chef hanno preparato i piatti valorizzando l’uso in cucina del riso Nano Vialone Veronese Igp.

Questa sera, giovedì 24 settembre, sempre alla Fiera del Riso, sarà la volta della seconda manche del concorso gastronomico “Risotto del Sindaco”, che vedrà ai fornelli, per beneficenza, diversi primi cittadini.
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